
Lebenswelten Messecatering

I N D U L G E  Y O U R  S E N S E S

Fine Dining an Ihrem Messestand

Mit diesem Katalog mšchten wir Ihnen einen †berblick Ÿber den Leistungsumfang von 
LEBENSWELTEN CATERING fŸr Messen und Kongresse geben. Gerne erstellen wir Ihnen ein 

individuelles und auf Ihre speziellen BedŸrfnisse zugeschnittenes Angebot.
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Lebenswelten Messecatering  

FR†HST†CK

herzhafte Varianten

! ! kleine Baguettes! ! ! ! ! ! ‡! "! 2,00
! ! aus Weissmehl, Vollkorn, Mehrkorn
! ! z.B. belegt mit.....
! ! ...Brie, Feige, Walnu§
! ! ...Parmaschinken, Rucola
! ! ...italienische Salami, Aubergine
! ! ...gerŠucherte Putenbrust, Zucchini
! ! ...Tomate & Mozzarella, Basilikum, Pesto
! ! ...Rauchlachs, FrischkŠse & Honig-Senf-Dip
! ! ...mediterranem GemŸse

oder als  ! # belegte BŠcker- oder Vollkornbrštchen! ! ! ‡! "! 1,60

oder als! Tramezzini ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 2,20
! ! italienisches Sandwich aus Weizenmehl  
! !  ! ! ! ! ! ! !
! ! Brot oder Vollkornbrot mit hausgemachtem ! ! ! ! !
! ! Aufstrich ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,50
! ! z.B.
! ! Karotte Ð Sesam - Ingwer - KrŠuter
! ! Tomate Ð Basilikum - FrischkŠse - KrŠuter

! ! Wraps mit É ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 2,80
! ! z.B.
! ! ...Curry Huhn
! ! ...mediterranem GemŸse
! ! ...Spinat, Rauchlachs, FrischkŠse
! ! ...Putenbrust, Avocado, Rucola

! ! pikante Minicroissants ! ! ! ! ! ‡! "! 1,10

! ! Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
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Lebenswelten Messecatering  

sŸ§e Varianten

! ! Minicroissants sŸ§! ! ! ! ! ! ‡! "! 0,90

! ! Mini-Plunderteilchen! ! ! ! ! ! ‡! "! 0,90
!
! ! Mini Rosinenschnecken! ! ! ! ! ‡! "! 1,10

! ! Mini Schokoladenschnecken! ! ! ! ! ‡! "! 1,10

! ! FrŸchtetarteletts (saisonales Obst)! ! ! ! ‡! "! 1,90

! ! Mu$n (Schokolade / Blaubeer / Lemon)! ! ! ‡! "! 1,10

! ! Donut! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,10

! ! Brownie! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,40

Obst zum FrŸhstŸck und ganztŠgig

! ! Obstsalat portioniert im Glas!! ! ! ! ‡! "! 2,50
! ! oder im SchŠlchen!

! ! Joghurt mit Beeren! ! ! ! ! ! ‡! "! 2,50

! ! Obstspie§e! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,70

! ! BirchermŸsli! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 2,00

! ! Obstkorb mit saisonalem Obst ! ! ! ! ‡! "! 9,50/pro kg

  Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
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Lebenswelten Messecatering

FINGER-FOOD  (Auswahl)

Vegetarisch

! ! SchafskŠsequader mit Fenchelsamen, Olive, Minze!! ‡! "! 1,80
! ! Bruschetta mit Mozzarella, mediterranem GemŸse! ! ‡! "! 1,80
! ! Bocconcinis mit Strauchtomate und Basilikum! ! ‡! "! 1,80
! ! Triangel von Mangold, Safran und getr. Tomaten! ! ‡! "! 1,80
! ! Hausgemachte Mini-Samosas! ! ! ! ‡! "! 1,80
! ! GefŸllte Champignons mit FrischkŠse, Basilikum! ! ‡! "! 1,80
! ! Quiche Proven•ale! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,80 
! ! Mini-Patisson mit Thymian, LimonenfrischkŠse! ! ‡! "! 1,80
! ! PeccorinowŸrfel mit Feige! ! ! ! ! ‡! "! 1,80

Fisch

! ! Zucchiniršllchen mit Garnele und Minze! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Blinis mit Rauchlachs und Keta-Kaviar! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Cr•spelle mit Rauchlachs und Blattspinat! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Polenta-Cake mit Scampi und Rosmarin! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Pumpernickel mit Gurken und Lachstatar! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Tuna Tataki mit Wasabi! ! ! ! ! ‡! "! 2,50
! ! Marinierte Jacobsmuschel im Pancettamantel! ! ‡! "! 2,50!
!
! ! kleine Karto%eln gefŸllt mit...! ! ! ! ‡! "! 2,00
! ! ...Matjestatar, Gurke, Ei
! ! ...Rauchforellenmousse, Keta-Kaviar!
! ! ...PaprikafrischkŠse, Kresse

Fleisch
!
! ! Datteln und Pßaumen im Speckmantel! ! ! ‡! "! 1,20
! ! Minibulette mit Olive oder Kirschtomate! ! ! ‡! "! 1,50
! ! Spie§chen mit Fenchelsalami und Paprika! ! ! ‡! "! 1,50
! ! ThŸringer Zwiebelkuchen mit Speck!! ! ! ‡! "! 1,50
! ! italienischer Schinken mit Melone! ! ! ! ‡! "! 1,80
! ! Kalbsršllchen mit Kardamomcr•me! ! ! ! ‡! "! 2,00
! ! Spicy Ršllchen vom Saalower KrŠuterschwein! ! ‡! "! 2,00
! ! Involtinis vom Brandenburger Landschinken! ! ‡! "! 2,00
! ! SatŽ- und Tandoori-HŸhnchenspie§e! ! ! ‡! "! 2,00 
! ! Entenleberpraline mit Portwein im Baumkuchenmantel! ‡! "! 2,50
!
! ! Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
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Lebenswelten Messecatering

LUNCH-TIME

Suppe (330 ml / Portion) inclusive Brot oder Baguette (geschnitten)

! ! Minestrone Tricolore mit Parmesan! ! Portion ! ‡! "! 2,90

! ! Berliner Karto%elsuppe! ! ! Portion!! ‡! "! 2,90

! ! Indische Mšhrensuppe mit Ingwer! ! Portion ! ‡! "! 2,90

! ! Asiatische GemŸsecr•mesuppe! ! Portion ! ‡! "! 2,90
! ! mit Kokosmilch

! ! Chili con / sin Carne mit Sauerrahm!! Portion ! ‡! "! 2,90

! ! Wiener WŸrstchen! ! ! ! StŸck! ! ‡! "! 1,20

!
Speisen (veggie und mit Fleisch)
!
! ! SpinatbŠllchen mit Orangensauce! ! Portion ! ‡! "! 7,50
! ! Karto%elgratin

! ! Vegetarische Maultaschen auf! ! Portion!! ‡! "! 7,50
! ! GemŸsestroh mit KrŠutersauce

! ! Sizilianische Nudelpfanne mit Oliven!! Portion ! ‡! "! 7,50
! ! getrockneten Tomaten, Broccoli

! ! Canneloni mit Ricotta und Blattspinat! Portion ! ‡! "! 7,50
! ! und Tomaten-Basilikumsauce

! ! Thymian-HŸhnchenbrust mit ! ! Portion ! ‡! "! 8,50
! ! mediterranem GemŸse, Wildreismix

! ! Putenbraten mit Estragonsauce! ! Portion ! ‡! "! 8,50
! ! junge Mšhren und Rucolapolenta 

! ! Schweinelendchen mit Saison-GemŸse! Portion ! ‡! "! 8,50
! ! Schupfnudeln, Rosmarinjus

! ! Rindergulasch mit Steinpilzen! ! Portion ! ‡! "! 8,50
! ! Semmelknšdel
!
! ! Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce!! Portion ! ‡! "! 9,50
! ! Boullionkarto%eln
! !
! ! Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
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Lebenswelten Messecatering

SALATE   (250 ml / Portion im Glas)

! !
! ! GemŸsesticks mit Dip!! ! ! ! ! ‡! "! 2,40

! ! Cous-Cous-Salat mit Minze & Oliven! ! ! ‡! "! 2,40

! ! Gurkensalat mit Sezuan-Pfe%er, Joghurt und Dill! ! ‡! "! 2,40

! ! Kichererbsensalat mit Curcuma und Petersilie! ! ‡! "! 2,40

! ! WildkrŠutersalat mit glasierten Mini Strauchtomaten! ‡! "! 2,90

! ! Rote Beete mit Orangendressing und ZiegenfrischkŠse! ‡! "! 2,90

! ! Glasnudelsalat mit Tofu, NŸssen & Mu Err Pilzen! ! ‡! "! 3,40

! ! Pasta-Salat mit SchafskŠse, Oliven und KrŠutern! ! ‡! "! 3,40

! ! Roter Linsensalat mit SchafskŠse und Schnittlauch! ! ‡! "! 3,40

! ! Kirschtomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum ! ! ‡! "! 3,40

! ! Waldorfsalat mit OrangenÞlets und WalnŸssen! ! ‡! "! 3,40

! ! Hirtensalat mit Oliven, SchafskŠse, Tomate !! ! ‡! "! 3,40
! ! und GurkenÞlets

! ! Salat Ni•oise mit Blattsalaten, Tomaten! ! ! ‡! "! 3,40
! ! Artischockenherzen, Oliven

! ! GemŸsesalat mit Honig-Sesamdressing! ! ! ‡! "! 3,40
! ! und CurryhŸhnchen

! ! Avocadosalat mit Orangen, Shrimps und Papaya! ! ‡! "! 3,90

!
! ! Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
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Lebenswelten Messecatering

KUCHEN & DESSERT

!
! ! # StŸcke Blechkuchen! ! ! ! ! ‡! "! 1,10

! ! kleine  Obstkuchen nach Saison! ! ! ! ‡! "! 1,50
! ! z.B. Erdbeer, Rhabarber, Blaubeeren, Himbeeren ...

! ! kleine RŸhrkuchen! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,30

! ! PralineÔs und Petit fours! ! ! ! ! ‡! "! 1,80

! ! Exotische FrŸchte am Spie§! ! ! ! ! ‡! "! 1,80

! ! Mangotartelettes! ! ! ! ! ! ‡ ! "! 1,90

! ! Blaubeerquiche! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,90

! ! Vanille-Apfel-Quiche!! ! ! ! ! ‡! "! 1,90

! ! Mousse au chocolate Tartelettes! ! ! ! ‡! "! 2,00

! ! Rote GrŸtze mit Vanillesauce (im Glas)! ! ! ‡! "! 2,00
!
! ! Mangomousse mit Himbeermark (im Glas)! ! ! ‡! "! 2,00
!
! ! Gazpacho von FrŸchten mit Orangencr•me (im Glas)! ‡! "! 2,00

! ! Cr•me bržlŽe (in der Tasse) ! ! ! ! ! ‡! "! 2,00

! ! Wei§e Mousse au chocolat mit Limonenstick (im Glas) ! ‡! "! 2,40
!

! ! TeegebŠck! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 12,00/kg

! ! Mindestabnahme  ! ! ! ! ! ! ab 20 StŸck pro Sorte/Tag
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! TeegebŠck ab 1 kg
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Lebenswelten Messecatering

KAFFEEGENUSS
!
Ka"eespezialitŠtenmaschine WMF presto! !
! ! ! ! !
! ! ! ! !
‡! "! 200,00 bis 3 Tage 
! ! ! ! ! ! ! !
‡! "! 300,00 4 Ð 6 Tage

Der Vollautomat fŸr Ka%eespezialitŠten und hei§e Schokolade fŸr 
den kleinen bis mittelgro§en Bedarf.

presto!
... co"ee wakes up the world

Vollautomatische Ka%eespezialitŠtenmaschine je nach Ausstattung fŸr Espresso, CafŽ Cr•me, 
Cappuccino, Milchka%ee, Latte Macchiato und hei§e Schokolade.

Jedes GerŠt ist mit Touchscreen-Display, automatischem Reinigungsprogramm, 
GetrŠnkeregistrierung und Hei§wasserausgabe ausgestattet. 

Diese Maschine ist ein AuftischgerŠt mit nachfŸllbarem 4,5-Liter Wassertank und 3,0-Liter 
Milchtank.

Sie benštigen nur einen Normalstromanschlu§ 1/N/PE Ð 50 Hz/ 230 V

Das in der Ka%eemaschine integrierte ZŠhlwerk erlaubt folgende Abrechnung:
!
CafŽ Cr•me! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,00 / Tasse
Espresso! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,00 / Tasse
Cappuccino! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,20 / Tasse
Latte Macchiato! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,20 / Tasse
Hei§e Schokolade ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 1,20 / Tasse

Filterka"ee & Tee

leistungsstarke Ka%eemaschine fŸr Filterka%ee! ! ! ‡! " ! 40,00 bis 3 Tage
! ! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 55,00 4 Ð 6 Tage

Espressobohnen (Berlin-Ka%ee, Lavazza u.a.)! ! ! ‡! "! 12,00 /    500 g
Gemahlener Ka%ee ! ! ! ! ! ! ! ‡! "!   6,00 /    500 g
Kakaopulver! ! ! ! ! ! ! ! ‡! "! 14,00 / 1.000 g
Tee (verschiedene Sorten) ! ! ! ! ! ! ‡! "!   2,90 / Paket

Ka%eemaschinen kšnnen nur mit einem Catering verbunden gemietet werden.
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Lebenswelten Messecatering

SOFTGETR€NKE

Die SoftgetrŠnke in Flaschen werden kartonweise geliefert, abgestimmt auf Ihre GŠstezahl und die 
KŸhlmšglichkeiten an Ihrem Stand. Die SoftgetrŠnke kšnnen tŠglich nachgeordert werden. Das 
Leergut wird bei der Nachlieferung zurŸck genommen.

Gro§e Flaschen

! Spreequell Mineralwasser classic! ! 12 x 0,75 l! ! ‡! "! 15,00
! Spreequell Mineralwasser naturell! ! 12 x 0,75 l! ! ‡! "! 15,00

! Surgiva / Perrier / St. Leonhard
! medium oder still! ! ! ! 12 x 0,75 l! ! ‡! "! 22,00

! Orangensaft! ! ! !  !   6 x 1,00 l! ! ‡! "! 12,00
! Apfelsaft! ! ! ! !   6 x 1,0 l! ! ‡! "! 12,00
! Bio-SŠfte! ! ! ! !   6 x 1,00 l ! ! ‡! "! 18,00
! Apfelschorle! ! ! ! ! 12 x 0,75 l! ! ‡! "! 16,00
! Coca-Cola / light / zero! ! ! 12 x 1,00 l! ! ‡! "! 19,00
! Fanta / Sprite u.a.! ! ! ! 12 x 1,00 l! ! ‡! "! 19,00

Kleine Flaschen

! Bionade ! ! ! ! ! 24 x 0,33 l! ! ‡! "! 24,00
! Holunder / Litschi / Ingwer-Orange
! Spreequell Minaralwasser classic! ! 24 x 0,25 l! ! ‡! "! 23,00
! Spreequell Mineralwasser naturell! ! 24 x 0,25 l! ! ‡! "! 23,00
! Orangensaft! ! ! ! ! 24 x 0,20 l! ! ‡! "! 24,00
! Apfelsaft! ! ! ! ! 24 x 0,20 l! ! ‡! "! 24,00

super lecker und frisch

! Frischer Saft von 
! Kiwi, Mango, Banane, Melone oder ...! Liter! ! ! ‡! "!   9,50
!
! Orangensaft ! ! ! ! ! Liter! ! ! ‡! "!   8,00

erfrischend

! Mangolassi (JoghurtgetrŠnk)!! ! Liter! ! ! ‡! "!   8,50
 Smoothies, verschiedene Sorten! ! Liter! ! ! ‡! "!   8,50
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Lebenswelten Messecatering

Weine und Schaumweine

! Prosecco di Valdobbiadene Adamo Canel! ! 0,75 l! ! ‡! "!    9,00
! Cremant de Bourgogne, brut, F. Mikulski
        ! Mersault, France! ! ! ! ! 0,75 l! ! ‡! "!  15,00

Wei§weine

         Chardonnay, Cantele, Lecce, Italien!       ! ! 0,75 l!!      ‡!       "!       !    7,50

         GrŸner Veltliner, Christian Mrozowski
         Weinviertel, …sterreich (Bio)! ! ! ! ! 0,75 l!!      ‡!       "!!  11,00

Rotweine

         Salice Salentino Riserva, Cantele,
         Lecce, Italien! ! ! ! ! ! ! ! 0,75 l!!      ‡!       "!            9,00

         Shiraz Privat Selection, Saxenburg
         Stellenbosch, South Africa! ! ! ! ! 0,75 l!!      ‡!       "!          18,00

!

Flaschenbier

! Becks Pils! ! ! ! ! ! 24 x 0,33 l! ‡         "          25,00
! Becks Lemon / Gold! ! !  ! ! 24 x 0,33 l! ‡         "      !  25,00
! Becks alkoholfrei! ! ! ! ! 24 x 0,33 l! ‡         "      !  25,00

 weitere Biersorten auf Anfrage

Fassbier

! Zapfanlage inkl. KohlensŠure und DurchlaufkŸhler!! ! ‡! "          80,00

! Berliner Pilsner! ! ! ! ! Liter*! ! ‡! "!    2,80
! Krombacher! ! ! ! ! ! Liter*! ! ‡! "!    2,80

! KEG 30 l / 50 l * komplette Berechnung pro angezapftes Fass

 weitere Sorten gern auf Anfrage
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Lebenswelten Messecatering    

Cocktailbar

Werten Sie Ihren Messestand auf und locken Sie mehr GŠste an bzw. erhšhen Sie mit leckeren 

Cocktails die Verweildauer Ihrer GŠste an Ihrem Stand. Die Theken sind mit hintergrundbeleuchtetem 

Acrylglas in verschiedenen Farben ausgestattet und eignen sich fŸr das labeln mit Ihrem Logo. 

Die Cocktailbar ist komplett mit Equipment, GlŠsern und Dekoration eingerichtet. Die Barkeeper und 

Cocktailmixer haben eine erstklassige Ausbildung und sind technisch perfekt und unterhaltsam.

Die Cocktailbar kann bereits am Vormittag als Vitaminbar mit frisch gepressten SŠften betrieben 

werden. Die Auswahl der SŠfte und Cocktails besprechen wir mit Ihnen vorab. Wir empfehlen fŸnf bis 

sechs SŠfte und Cocktails zur Auswahl. Die Cocktailkarten erstellen wir Ihnen gern dazu.

Die Abrechnung erfolgt nach verbrauchten Einheiten.

! 1 Cocktailmixer Ð Pauschal-Tagessatz! ! ! ! ‡! "! 275,00
! 1 Serviererin - Pauschal-Tagesatz! ! ! ! ! ‡! "! 200,00

! Anlieferung, Auf- / Abbau, Abholung, pauschal! ! ! ‡! "!   80,00

! Cocktail - Equipment, pauschal! ! ! ! ! ‡! "! 290,00

! Cocktailkarten, 4-farbig, 50 StŸck, pauschal! ! ! ! "! 100,00

! frisch gepresste SŠfte / Glas! ! ! ! ! ! ‡! "!     2,50

! geshakte Cocktails / Glas! ! ! ! ! ! ‡! "!     3,50

11

FIN
G

ERFOOD-BUFF ET-MENÜ-EV
EN

T-
P

A
R

T
Y-

D
IN

NER



Lebenswelten Messecatering

PERSONAL
!
Unser Service- und KŸchenpersonal ist fŸr alle Catering-bezogenen Aufgaben zustŠndig. Dazu 
zŠhlen die Koordinierung und Organistaion von Anlieferung und Aufbau, die Bedienung der GŠste, 
den laufenden AbrŠumservice und das Arbeiten an der Bar und in der KŸche.

Unser Personal ist klassisch schwarz-wei§ oder schwarz-schwarz jeweils mit farbiger Krawatte oder 
Tuch und schwarzen oder wei§en SchŸrzen gekleidet. Diese Servicekleidung ist in den angegebenen 
StundenverrechnungssŠtzen enthalten. Gern Ÿbernehmen wir Ihre Hauskleidung. Wenn Sie eine 
andere Servicekleidung wŸnschen, arrangieren wir dies auch unter Berechnung einer 
Servicepauschale.

Zugangskarten und Tickets bitten wir Sie, fŸr unser Personal bereit zu stellen. 

Die angegebenen StundensŠtze gelten ab einer Mindesteinsatzzeit je Person von 4 Stunden.

! ! Teamleiter-/in! ! ! ! Stunde!! ‡! "! 26,00

! ! Servierer-/innen! ! ! ! Stunde!! ‡! "! 20,00 

! ! Koch / Kšchin!! ! ! ! Stunde!! ‡! "! 26,00

! ! KŸchenhelfer / Logistikhelfer!! ! Stunde!! ‡! "! 18,00
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.

Lebenswelten Messecatering

EQUIPMENT (GlŠser, Tassen, Teller, Besteck) / MOBILIAR

GlŠser, Porzellan und Besteck bieten wir Ihnen zum StŸckpreis von 0,30 " fŸr 1 - 3 Tage an.

! Stehtisch! ! ! ! ! ! StŸck! ! ‡! "! 12,50
! Tischdecke, wei§, 130 x 130 cm! ! ! StŸck! ! ‡! "!   3,50
! Stehtischhusse! ! ! ! ! StŸck! ! ‡! "!   8,50
! Stehtisch-Stretchhusse! ! ! ! StŸck! ! ‡! "! 16,00
! Barhocker! ! ! ! ! ! StŸck! ! ‡! "!   8,50

! Bistro- und Loungemobiliar! ! ! ! auf Anfrage

Die Zusammenstellung des Ihren AnsprŸchen am besten entsprechenden Equipments und Mobiliars 
besprechen wir mit Ihnen und erstellen ein individuelles Angebot.

AUF- UND ABBAU / ANLIEFERUNG

Die Kosten fŸr den Auf- und Abbau (catering-technische Einrichtung des Messestandes, Aufstellung 
von Mobiliar und GerŠten, Anschluss und Inbetriebnahme technischer GerŠte wie Ka%eemaschinen 
und Zapfanlagen) richten sich nach den geleisteten Arbeitsstunden. Pro Person und Stunde 
berechnen wir fŸr Logistikmitarbeiter 18,00 ".

Jede Anlieferung von Speisen und GetrŠnken wird mit 30,00 " berechnet. Die Anlieferung von 
Equipment und Technik nach Art und Umfang, i.d.R. jeweils 30,00 - 50,00 ".

VERKAUF

Frau Sabine Simon: s.simon@lebenswelten-catering.de
Herr Michael Stoll: stoll@lebenswelten-catering.de
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Lebenswelten Messecatering

ALLGEMEINE GESCH€FTS- UND LIEFERBEDINGUNGEN

Lebenswelten Restaurations GmbH
Gro§beerenstra§e 60

10965 Berlin
fon: +49.30.785 92 31

fax: +49.30.76 80 32 38
www.lebenswelten-catering.de
mail: catering@lebenswelten.de

ALLGEMEINE GESCH€FTS- UND LIEFERBEDINGUNGEN

I.! Geltungsbereich

1. Die allgemeinen GeschŠftsbedingungen gelten fŸr alle unsere Lieferungen und Leistungen aufgrund der uns erteilten 
AuftrŠge. Mit Zustandekommen des Vertrages erkennt der Kunde diese allgemeinen GeschŠftsbedingungen 
ausdrŸcklich an.

2. Abweichende Bedingungen des Kunden, die wir nicht schriftlich anerkennen, sind fŸr uns unverbindlich.

II .! Angebote, Vetragsabschlu§ und VertragsŠnderungen

1. MŸndliche oder fernmŸndliche Angebote gelten nur, wenn sie von uns unverzŸglich nach Abgabe schriftlich 
bestŠtigt werden.

2. Unsere Angebote verlieren Ihre Wirksamkeit, wenn sie nicht binnen einer Frist von 15 Werktagen nach ihrem Zugang 
beim Kunden unter BestŠtigung der allgemeinen GeschŠftsbedingungen angenommen werden.

3. €nderungen, insbesondere die nachtrŠgliche VerŠnderung des Umfangs der von uns zu erbringenden Lieferungen 
und Leistungen oder VerŠnderungen der Lieferzeit oder -fristen bedŸrfen zu ihrer Wirksamkeit unserer schriftlichen 
BestŠtigung.

III .! Preise und Preisangaben

1. Alle Preise verstehen sich in Euro zuzŸglich der gesetzlichen Umsatzsteuer. Davon abweichende Angaben mŸssen 
von uns entsprechend gekennzeichnet sein.

IV.! Lieferzeiten und -termine

1. FŸr die Lieferung gelten die vereinbarten Termine. Verschieben sich auf Wunsch des Kunden die vereinbarten 
Anfangs- und Endzeiten, sind wir berechtigt, die entstehenden Mehrkosten in Rechnung zu stellen.

2. Wir haften nicht fŸr Ablaufstšrungen, die wir nicht zu vertreten haben oder die auf hšhere Gewalt wie Streik, 
Aussperrung, Naturkatastrophen und Gewalttaten beruhen. Der Kunde ist nur dann vom RŸcktritt des Vertrages 
berechtigt, wenn die Voraussetzungen fŸr einen Wegfall der GeschŠftsgrundlage ¤313 BGB vorliegen. Weitergehende 
AnsprŸche, insbesondere Ersatz von Aufwendungen oder SchŠden bestehen in diesen FŠllen nicht.

V.! Schutzrechte Dritter, Genehmigungen

1. Wir haften nicht fŸr die Verletzung von Schutzrechten insbesondere Urheberrechten Dritter durch den Veranstalter. 
Dieser hat rechtzeitig vor einer Veranstaltung die notwendigen ErklŠrungen Dritter sowie fŸr die DurchfŸhrung der 
Veranstaltung erforderlichen behšrdlichen Genehmigungen einzuholen.

2. Soweit wir von Dritten wegen Verletzung von Schutzrechten oder von staatlichen Stellen wegen Nichtvorlegens von 
Genehmigungen in Anspruch genommen werden, hat uns der Kunde von jeglicher Haftung aus dieser 
Inanspruchnahme freizustellen.

3. Liegen die notwendigen ErklŠrungen Dritter oder die erforderlichen behšrdlichen Genehmigungen nicht vor, sind wir 
berechtigt, unsere Leistungen zurŸckzuhalten oder zu verweigern. Die Verpßichtung des Kunden zur Zahlung der 
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vereinbarten VergŸtung bleibt unberŸhrt.

VI.! Zahlungsbedingungen

1. Unsere Rechnungen sind fŸnf Tage nach Rechnungseingang beim Kunden ohne Abzug zur Zahlung fŠllig.
2. Kommt der Kunde mit der Zahlung unserer Rechnung in Verzug, sind wir berechtigt, Verzugszinsen in Hšhe von 8% 

Ÿber den Basiszinsatz gemŠ§ ¤ 288 Abs. 2 BGB zu verlangen. Die Geltendmachung eines darŸber hinauslaufenden 
Schadens bleibt uns vorbehalten.

3. Bei allen Bestellungen, Reservierungen oder Veranstaltungsbuchungen sind wir berechtigt bis zu 50% des 
Auftragswertes bis zum 10. Werktag vor der Veranstaltung zu verlangen. Kommt der Kunde mit dem Ausgleich der 
Vorauszahlungen in Verzug, sind wir berechtigt unsere vorbereitenden Leistungen bis zur Zahlung einzustellen. Im 
Falle eines RŸcktritts gelten die Bestimmungen der Zi%er VI entsprechend.

VII.! ZurŸckbehaltungsrecht
! Zur AusŸbung eines ZurŸckbehaltungsrechtes ist der Kunde nur befugt, soweit sein Gegenanspruch auf den 
! gleichen VetragsverhŠltnissen beruht. Die Geltendmachung von ZurŸckbehaltungsrechten an von uns leih- oder 
! mietweise zur VerfŸgung gestellten GegenstŠnden, die im Eigentum Dritter stehen, ist ausgeschlossen.

VIII.! Stornierungen Abbestellungen

1. Storniert der Kunde die bei uns gebuchte oder beauftragte Veranstaltung, Lieferung oder Leistung bis drei Wochen 
vor dem vereinbarten Leistungs- oder Veranstaltungszeitpunkt, so sind wir berechtigt, zzgl. zu den von uns 
genannten bzw. zu zahlenden Raummieten 50% der veranschlagten Gastronomiekosten als StornierungsgebŸhr von 
der geleisteten Vorauszahlung einzubehalten bzw. in Rechnung zu stellen. Bei einer Stornierung bis zu Tage vor 
dem vereinbarten Leistungs- oder Veranstaltungszeitpunkt erhšht sich die StornogebŸhr auf 70% der veranschlagten 
Gastronomiekosten. Danach betrŠgt die StornogebŸhr 90% der veranschlagten Gastronomiekosten.

2. Ma§geblicher Zeitpunkt fŸr die Einhaltung der Stornierungsfristen ist der Eingang der schriftlichen 
StornierungserklŠrung bei uns. Der Abzug ersparter Aufwendungen ist bei den StornierungsgebŸhren gemŠ§ Zi%er 1 
bereits berŸcksichtigt. Dem Kunden bleibt der Nachweis vorbehalten, dass uns durch die Abbestellung ein 
geringerer Schaden entstanden ist.

3. Ferner sind wir unsererseits zum RŸcktritt des Vertrages berechtigt, wenn wir begrŸndeten Anlass zu der Annahme 
haben, dass die Veranstaltung den reibungslosen GeschŠftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen unseres 
Unternehmens in der …%entlichkeit gefŠhrden kann, ohne dass dies unserem Herrschafts- bzw. 
Organisationsbereich zuzurechnen ist. Der Kunde hat in diesem Fall keinen Anspruch auf Schadenersatz.

IX.! €nderung der Teinehmerzahl

1. Eine Reduzierung bzw. Erhšhung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% hat uns der Kunde spŠtestens 10 Werktage vor 
Veranstaltungsbeginn schriftlich mitzuteilen. In diesem Fall sind wir berechtigt, die vereinbarten Preise neu 
festzusetzen. Der neue Preis darf fŸr die Kunden nicht unzumutbar sein.

2. Im Falle einer Erhšhung bis zu 10% wird nach der tatsŠchlichen Teilnehmerzahl abgerechnet.
3. Die unter Punkt II. Nr. 3 festgelegten formellen Anforderungen werden von dieser Regelung nicht berŸhrt.

X.! Haftung

1. SchadenersatzansprŸche wegen nicht vertragsgerechter Leistung sind bei blo§ fahrlŠssiger Pßichtverletzung 
beschrŠnkt auf den vertragstypisch vorhersehbaren Schaden. Wegen sonstiger Pßichtverletzungen haften wir auf 
Schadenersatz nur bei Vorsatz oder grober FahrlŠssigkeit, es sei denn, die Pßichtverletzung betri%t eine Verletzung 
von Leben, Kšrper oder Gesundheit. Die verschuldensunabhŠngige Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz bleibt 
unberŸhrt.

2. Soweit unsere Schadenersatzhaftung ausgeschlossen oder eingeschrŠnkt ist, gilt dies auch fŸr unsere Angestellten, 
Arbeitnehmer, Mitarbeiter, Vertreter und ErfŸllungsgehilfen.

XI.! Besondere Vereinbarungen fŸr das Catering an MessestŠnden
1. Auf Wunsch des Kunden nehmen wir nicht angebrochene oder ungeš%nete Gebinde (Kisten, KŠsten, Kartons o.Š.) 

zurŸck und erteilen dem Kunden eine Gutschrift.
2. Die RŸckholung unversehrter Gebinde sowie die RŸckholung eventuell bereitgestellten Geschirrs erfolgt am letzten 

Messe- oder Veranstaltungstag. BeschŠdigtes oder verloren gegangenes Inventar oder beschŠdigte GebrauchsgŸter 
stellen wir dem Kunden zum Wiederbescha%ungswert in Rechnung.

XII.! Sonstiges
1. Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland
2. Gerichtsstand ist Berlin-Charlottenburg
3. €nderungen des erteilten Auftrages bedŸrfen der Schriftform
4. Sollten einzelne dieser Bedingungen oder einzelne Bestimmungen des Vetrages unwirksam sein, so wird hierdurch 

die Wirksamkeit der Ÿbrigen Bestimmungen nicht berŸhrt. Das gleiche gilt im Fall eine FestlegungslŸcke. Anstelle 
der unwirksamen Bestimmung oder zur AusfŸllung der RegelungslŸcke soll eine wirksame Regelung treten, die dem 
wirtschaftlichen Zweck der zu ersetzenden Bestimmung am ehesten gerecht wird.
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