
Fine Dining 
bei Lebenswelten Catering

Cindy Lütcke, Auszubildende im Beruf Köchin im 3. Ausbildungsjahr, hat zur 
Vorbereitung auf  ihre praktische Abschlussprüfung und mit Unterstützung ihres 

Ausbilders ein viergängiges Menü zubereitet zum Thema Herbst.
Die Gäste des Koch-AZUBI-Events am 4.11.2009 

haben das Menü degustiert und mit Bestnoten bewertet:

		           Durchschnittsnote für die Optik	   1,60
		           Durchschnittsnote für den Geschmack  1,75

Menü 

Suppe von Butternut-Kürbis und Roter Beete mit Schnittlauchcrème fraîche

Medaillons von der Lotte auf Sanddornsauce mit Bohnenkernen

Rehrücken mit Wacholdersauce, Äpfeln, Birnen und Haselnuss-Kartoffelgratin

Hollundermousse und Mandelcrème auf Hagebutten-Johannisbeerspiegel

Weine
Weißburgunder & Chardonnay, Mrozowski, Weinviertel, Österreich

Shiraz Private Collection, Saxenburg, Stellenbosch, Südafrika
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